[ TEEKONHA

Pasztor pite

1 150
Nehézség Perc
Allergének:

Hozzavaldk

porkolt

- 800 g emu gulyashus
- 150 g mogyoréhagyma
- 2 ek. emu zsir

- 50 g teavaj

- 150 g sargarépa

- 2 gerezd fokhagyma
- 100 g zdldborsé

- 80 g szegfligomba

- 60 g paradicsompliré
- 80 g paradicsom

- 80 g paprika

-s6

- bors

- kakukkf(

- babérlevél

- worchester szdsz
burgonyapiré

- 800 g burgonya

- 50 g teavaj

- 1 db tojassargaja

- 100 ml tej
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. Kézepes langon a zsiradékban a finomra vagott

hagymat Gvegesre paroljuk, hozzaadjuk a hust,
par percig paroljuk majd hozzaadjuk a kockara
vagott sargarépat, gombat, fliszereket. izlés
szerint izesitjuk: so, bors, babérlevél,
paradicsompuré, kakukkfd, fokhagyma.

. Fed6 alatt készre paroljuk, ha sziikséges alaplét

ontink ra. Porkolt allagunak kell lennie. Miel6tt
elkészil, tegylk hozzda a zoldborsot.

. Készitslink burgonyapurét, tegyuk hozza a

tojassargajat.

. TUzallo talba teritsiik el a ragut egyenletesen,

habzsakbdl a burgonyaplirét egyforma
vastagsagban nyomjuk a hus tetejére. 200'C fokos
sutdben 15 perc alatt készre sitjlk.

. Az alapanyagot innen beszerezheted:

https://bellemu.shoprenter.hu/




