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Csevapcsicsa

1 160 4
Nehézség Perc f6

Hozzavalok

- 30 dkg sertés daralt hus

- 30 dkg marha daralt hus

- 1 tk. szédabikarbéna

- 1 csomag petrezselyemzoéld

- 1 db metéléhagyma

-s0

- 8rlt fekete bors 1. A hust a sdval, borssal és az apréra vagott
zoldfliszerekkel, valamint a szédabikarbdnaval
alaposan 6sszekeverjik. Ujjnyi kolbaszkakat
gyurunk, és lefélidzva a sitésig, de minimum 8
oran keresztil hitében érleljiik 6ssze az izeket.

T. A csevapcsicsa faszenes fogds, masképp sitni
nem is érdemes, mert nem lesz olyan finom.
Hagyomanyosan szeletelt voréshagymaval vagy
lila hagymaval, ajvarral kinaljuk, de egyéb pikans
martasokkal is isteni.
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