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Brassoi aprépecsenye
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Nehézség Perc f6

Hozzavaldk

- 100 dkg sertéssz(iz

- 10 dkg flstolt szalonna

- 2 szal Ujhagyma

- 3 gerezd fokhagyma

- 1 csomag petrezselyemzold

- 2 db tv paprika

- 10 db koktélparadicsom 1. A burgonyat megpucoljuk, kockara vagjuk, félig

-1 kg burgonya r,neglfozzuk, rpajd k,)o olajban meggutjuk, Ieszu,rjuk,
) es félretesszuk. Mig a burgonya f0, a szalonnat

- S0 felkockazzuk, megpiritjuk, a paprikat apré

- Orolt fekete bors kockakra vagjuk, és a szalonnara tesszik.

2. A hust felkockazzuk, hozzaadjuk a szalonndhoz és
a paprikahoz, s6zzuk, borsozzuk. A zUzott
fokhagymaval egytt piritjuk egy kicsit, majd egy
kevés folyadék hozzdaddasaval - (gy, hogy ne
legyen tul sok leve - puhara paroljuk.

3. A végén hozzaadjuk a szeletelt Ujhagymat m a
félbevagott paradicsomot és az apréra vagott
petrezselymet. Az egészet 6ssze piritjuk,
végezetill pedig dsszeforgatjuk a burgonyaval.
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