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- 4 db tojas

- 2 pohar cukor

- 2 pohar finomliszt
- 1 pohar rétesliszt
- 1 pohar kefir

- 12 g sutépor

- 10 g vaniliacukor
- 1 pohar étolaj

- 2 kk. fahéj

-5 db korte
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. A tojasokat szétvalasztjuk. A sargdjat a cukorral,
vanilias cukorral, fahéjjal kihabositjuk.

. Mérépoharunk a 150 g-os kefires pohar.

Hozzdadjuk a kefirt, kanalanként a sttéporral
Osszekevert atszitalt lisztet, majd az olajat, végll
Ovatosan hozzakeverjik a kemény habba vert
tojasfehérjét.

. SUtépapirral bélelt tepsibe ontjlik a tésztat. A tepsi

mérete: 25x30 cm

. A meghamozott kortéket nagyobb szeletekre

vagjuk, és a tészta tetejére rakjuk. El6melegitett
sutében 170'C-on kb. 35-40 percig sutjik.
Tlprébaval ellendrizzik.

. Ha gyorsan finomat szeretnél sitni, akkor ez az a

recept. Barmilyen idény gyimolccsel elkészithetd.




