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Rakott krumpli
paradicsomszosszal és
taleggio sajttal

1 90 §)
Nehézség Perc adag
Allergének:

Hozzavaldk

- 1 kg krumpli 1. F6zzik meg héjaban a krumplit sés vizben (25-40
perc a krumpli nagysagatol fiiggéen). Kézben
vagjuk nagyon apréra a rozmaringot, szedjik le a
kakukkfU leveleit a szarrél, vagjuk keskeny

-1 &g rozmaring
- 1 &g kakukkfd

- 250 g taleggio sajt csikokra a taleggio sajtot. Amikor megfétt a

- 4 ek. extra szlz oliva olaj krumpli hamozzuk meg, és szeleteljlk fel.

-5049 pe.arrr}ezan sajt 2. Kis talkaban keverjik 6ssze a passzirozott

- tengeri so paradicsomot a szaritott oregandval, 1 evékanal
- Orolt fekete bors olivaolajjal, és a tépett bazsalikom levél felével,
- 1 marék bazsalikomlevél soval izesitsuk.

- 300 g passzirozott paradicsom 3. Kenjiink ki egy siité6format (kb 25x18 cm)

- 1 kk. szaritott oregané vékonyan a paradicsomszésszal, és rakjuk bele a

krumpliszeletek felét. Sézzuk és borsozzuk az elsé
réteget. Ezt kenjik meg béven
paradicsomszosszal és szérjuk meg a rozmaring
és a kakukkf( felével. Locsoljuk meg 6vatosan
olivaolajjal, majd osszuk el rajta a taleggio sajt
felét. Ismételjik meg a rétegezést, zarjuk
paradicsomszodsszal a végén.

4. Melegitsiik el6 a sutét 180 fokra. Reszeljik le a
parmezant. Csepegtessiink a legfelsd sz6szos
rétegre még egyszer olivaolajat, szérjuk meg a
tépett bazsalikom levéllel, parmezannal, és sussik
készre 30 perc alatt az ételt.

T. Vegyes salataval vegetarianus féfogas is lehet,
vagy husételekhez kivalé koret.
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