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Sutotok kockak sult csaszar

csipsszel
1 60 4
Nehézség Perc fé

Hozzavaldk

- 1 kg sutétok

- 200 g sult csaszarszalonna
- 1 marék metéléhagyma

- extra szliz oliva olaj

-s0

- Orolt fekete bors

- 4 gerezd fokhagyma 1. Megtisztitjuk, felkockazzuk a sttétokot, egy talban
kb 4 kanal oliva olajban megforgatjuk.
Fliszerezzlk frissen 6rolt borssal, s6val és
szétzUzott fokhagyma gerezdekkel.

2. Szétteritjik egy tepsiben a slt6tok kockakat és
elémelegitett 180 C' fokos siitében kb 45-50
percig készre sutjuk.

3. Kozben a sllt csaszarszalonna darabot vékony
szeletekre vagjuk, stitépapirra egy masik tepsibe
szétteritjik. Oliva olajjal picit meglocsoljuk és a
készUld sutbétok folé helyezzik a sitébe 15-20
percre.

4. Mig sul a tok és szalonna, apré darabokra vagjuk a
metéléhagymat.

5. Az elkészilt sutotok kockak kdzé szalonna
csipszeket tlzdellink, par csepp oliva olajjal
meglocsoljuk, borsozzuk és megszérjuk a
metéléhagymaval (snidling).

T. Vékonyra vagott combsonka szeletekkel is nagyon
finom. Gazdagithatjuk még krémes ricotta sajttal
talalaskor.
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