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pitéhez:

- 400 g liszt

- 1 db tojas

- 250 g sutémargarin

- 1 kk. szédabikarbdna

- 100 g kristalycukor

- 2 ek. kakadpor

- 1 ek. tejfol

krémhez:

- 0.5 | te]

- 200 g kristalycukor

- 2 csomag vanilias pudingpor
- 1 csomag vanilias cukor
- 500 g tejfol
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tepsi

1. A lisztet, kakadt, szédabikarbdnat, siitémargarint
elmorzsoljuk. A tejfolt, tojast, cukrot elkeverjik és
0sszeadjuk a lisztes masszaval. Begyurjuk. Révid

ideig pihentetjuk.

. Kozben a krémet elkészitjik: Kevés tejben

elkeverjik a pudingport. A tobbi tejet a cukorral és
a vanilias cukorral felforraljuk, a vanilias
pudingporral beslritjik és beforraljuk.
Hozzakeverjik a tejfolt, majd kih(tjik a toltéshez.

. Ketté osztjuk és kinyujtjuk a tésztat. Az egyiket

sutépapirral fedett vagy vékonyan zsirozott
lisztezett lemezre tesszuk. Egyenletesen
eloszlatjuk a tejfolos tolteléket, lefedjiik a masik
lappal, villaval megszurkaljuk.

. 180 C°on, elémelegitett sitében, 30 percig sutjuk.

. Félhilten szeleteljlk. Kihtlés utan porcukorral
hintjik.




