' www.telekonyha.hu — s s gope
[ TEIEKONYHA info@telekonyha.hu 1=Bevasaridlisto

Malnas sajttorta jégkrém | % NPT O
J €9 .\._v,?.\; Al ' i ).\\\ ‘

1 420 1 ' , A.‘,\ : |
Nehézség Perc adag AN 7 N el :
Allergének:

Hozzavaldk

- 300 g malna

- 2 ek. cukor

- 1 ek. étkezési keményitd
- 200 g sdritett tej

- 250 g krémsaijt 1. 220 g malnat a cukorral 1 ev6kanal vizzel

- 200 ml habtejszin feltesszlk fozni kb. 5 percig. Az étkezési
keményitét 2 evOkanal vizzel elkeverjik, majd a
malnahoz adjuk és hagyjuk felforrni. Ezt kdvetden

- 150 g vajas keksz szitan atsz(rjiik, hogy ne legyen magvas.
- 80 g vaj

- 1 tk. vanilia aroma

2. A slritett tejet, krémsajtot (vagy mascarpone-t),
vanilia aromat habosra keverjik, majd hozzaadjuk
az el6z6leg felvert habtejszint.

3. Egy szilikonos vekni formaba (Ha nincs szilikonos
forma fémbe is jo csak folpackkal béleljik ki)
elegyengetlink egy kis malnaszdszt, majd erre jon
a sajtkrém, ismét malnaszész, majd krém. Addig
folytatjuk mig a hozzavaldk el nem fogynak. A
forma toltése kozben egy kés segitségével kicsit
Osszekeverjuk a krémet a malnaszésszal, hogy
szeleteléskor mutatdsabb legyen.

4. A legvégén a daralt kekszet 6sszekeverjik az
olvasztott vajjal és a krém tetejére simitjuk.
Féliaval lefedjik és legaldbb 6 6ran at fagyasztjuk.
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