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Epres - bazsalikomos francia
pite (galette)

1 90 1
Nehézség Perc torta
Allergének:

S

Hozzavaldk

tésztahoz

- 20 dkg finomliszt

- 1 ek. tejfol

- 10 dkg vaj 1A lisztet egy t.élba sziltéljuk a hideg vajj.alu )

-1 csipet 56 oss_zemor.zsoljuk, majd hozzaadjuk a tejfolt, a sot,
T ) a hideg vizet. Gyors mozdulatokkal egynem

- 2 ek. jéghideg viz tésztava gyurjuk. Félidba csomagolva, 30 percre

toltelék hltébe tesszik.

- 50 dkg eper

2. Az epret megtisztitjuk, felkockazzuk, és

- 2 ek. barnacukor hozzatépkedijiik a bazsalikomleveleket. A

- 1 marek friss bazsalikom keményitét a cukorral az eperhez keverjlk.
- 1 ek. étkezési keményitd

L ) 3. A tésztat kor alakura nyujtjuk, sutépapirral bélelt
szoras-kenés

tepsire helyezzlk, a k6zépére halmozzuk az epres

- szeletelt mandula tolteléket, majd felhajtogatjuk ré a tészta széleit,
- barnacukor amit a felvert tojassal megkeniink. Kevés barna
-1 db tojas cukorral, mandulaszeletekkel megszorjuk és 180

fokos slitében, 20-25 perc alatt készre sitjik.
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