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Marcipanos sargarépa torta
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Nehézség Perc torta
Allergének:

Y

Hozzavaldk

torta alaphoz

- 300 g reszelt sargarépa
- 300 g finomliszt

- 160 g porcukor

- 80 g kristalycukor

- 3 db tojas

-1.5dl olgj

- 40 g vaniliacukor

- 20 g sutépor

- 1 db reszelt citrom héja

- 0.5 db citrom leve

- 1 késhegynyi fahé;
diszitéshez

- 0.5 csomag kristalycukor
- 0.5 csomag sargabarack iz
- 500 g marcipan bevoné
- ételszinez6

- keményitépor

[

P Google Play

www.telekonyha.hu
info@telekonyha.hu

1. A porcukrot, vaniliacukrot, citrom héjat,
tojassargajat az olajjal 6sszekeverjik. Hozzaadjuk
a reszelt sargarépat és ezutan a sttéporos lisztet
is, megkeverjuk.

2. A tojasfehérjét habba verjik a kristalycukorral. Az
el6bb készitett tésztat kiméletesen dsszekeverjik
vele, és elbre elkészitett tortakarikaba tesszik.

3. Elémelegitett 170-180 °C-on, tlprébaig sitjik (kb.
40 percig). szobahdmérsékleten kih(tjlk.

4. Felforralt s(rd barack izzel kenjlk a tetejét és az

oldalat.

5. Elkészitjiik a marcipan masszat és keményitd

porral hintet asztalon kinyujtjuk. Leburkoljuk a
tortat, szélein kinyulo felesleget levagjuk.

6. A burkolasbdl maradt marcipan felesleget az

ételszinezével megszinezzik és aprdé marcipan
diszitéseket formazunk beldle.

T. A slir( barack izt dupla fald edényben, vagy forré

vizbe helyezett keverétalban tudjuk égés
mentesen elkésziteni.




