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Baconbe gongyolt csirkema;

aszalt szilvaval =
1 60 4
Nehézség Perc fo
Allergének:

Hozzdavalok

- 600 g csirkemaj

-5 dl tej

- 2 gerezd fokhagyma
- 6rolt fekete bors

1. A csirkemajat hartyadzzuk le. A tejet mérjik
kever6talba, adjuk hozza a megroppantott

- 1 tk. majoranna fokhagyma gerezdeket, borsot, majorannat,

- 1 tk. 6rolt rozmaring rozmaringot, kevés sét. A majat aztassuk a tejbe

- 200 g Szeletelt Bacon néhany orara, vagy akar egész éjszakara.

- 200 g aszalt szilva 2. Az aztatas utan tegyuk szlirébe, hogy jol

-s6 lecs6pdgjon majd itassuk fel a felesleges tejet réla
- saslik palca papirtorlével. A majhoz illessziink szorosan aszalt

szilvat, tekerjlk korbe baconnel, majd szurjuk fel
Oket saslik palcara.

3. A baconnel kérbetekert majakat fektessiik
sutOpapirral bélelt tepsire, és 180 fokosra
elémelegitett sitében 30 percig slssiik, félidében
megforgatjuk.
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