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Zserbdgolyo
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Nehézség Perc

Hozzavaldk

zserbdgolyd

- 150 g daralt dié

- 150 g daralt keksz

- 50 g porcukor

- 200 g aszalt sargabarack
- 170 g sargabarack lekvar
-3 ek. rum

étbevono

- 250 g étcsokoladé

- 2 ek. étolaj
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. Az aszalt sargabarackot apré kockara vagjuk és a

rumot radntjik, majd kicsit hagyjuk alini.

. Egy talba ontjlik a daralt kekszet a daralt didt,

porcukrot és hozzaadjuk a lekvart (A lekvart
fokozatosan adjuk hozza nehogy tul lagy legyen a
massza!) A rumba aztatott aszalt barackot is
hozza tesszik, majd elkezdjik ésszedolgozni.

. Kis golyokat (kb.25 g / darab) formazunk beldle.

HUt6be tesszlk fél drara.

. Kozben elkészitjik a csoki bevonatot. GOz folott
felolvasztjuk a csokoladét, a végén belekeverjiik
az olajat. A golydkat felszurjuk egy hurkapalcara
és megforgatjuk a csokoladéban. Sitépapirra
vagy sutiracsra tesszik, és a daralt didval
megszorva diszitjik.




