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Oreo-s brownie
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Hozzavaldk

- 165 g vaj

- 200 g étcsokoladé

- 3 db tojas

- 2 db tojassargaja

- 1 szdl vanilia kikapart magja
- 165 g nadcukor

1. A sitét 180 °C-ra el6melegitjik. A feldarabolt
vajat és a csokoladét egy h6allé talba tesszik,
majd vizg6z felett felolvasztjuk. Az egész

- 8 dkg finomliszt tojdsokat, a vaniliamagokat és a tojassargéjat egy
- 1 ek. kakadpor nagy talba tesszik, kézi habverbvel kissé

-1 csipet s6 felverjuk, majd hozzaadjuk a cukrot. Addig

-170 g Oreo Keksz habositjuk, amig a keverék elkezd halvanyodni.

2. Ezutan a tojasos keverékhez adjuk az olvasztott
csokoladés vajat, a lisztet, a kakadport, a sét,
valamint 80 g feldarabolt Oreo kekszet. Az
elkészllt masszankat stitépapirral bélelt
sutéformaba ontjik (kb.20x23-as tepsibe). A
tetejét szérjuk meg a maradék, negyedekre
tordelt Oreo keksszel!

3. 180 fokos elémelegitett stitében 25-30 perc alatt
készre sitjuk. Akkor j6 a sitink, ha a kozepe még
kissé ragacsos. Stébdl kivéve a formaban
hagyjuk kihdlni.




