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Oreo-s brownie
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Nehézség Perc tepsi

 
Allergének:

Hozzávalók
- 165 g vaj
- 200 g étcsokoládé
- 3 db tojás
- 2 db tojássárgája
- 1 szál vanília kikapart magja
- 165 g nádcukor
- 8 dkg finomliszt
- 1 ek. kakaópor
- 1 csipet só
- 170 g Oreo Keksz

 
1. A sütőt 180 °C-ra előmelegítjük. A feldarabolt

vajat és a csokoládét egy hőálló tálba tesszük,
majd vízgőz felett felolvasztjuk. Az egész
tojásokat, a vaníliamagokat és a tojássárgáját egy
nagy tálba tesszük, kézi habverővel kissé
felverjük, majd hozzáadjuk a cukrot. Addig
habosítjuk, amíg a keverék elkezd halványodni.

2. Ezután a tojásos keverékhez adjuk az olvasztott
csokoládés vajat, a lisztet, a kakaóport, a sót,
valamint 80 g feldarabolt Oreo kekszet. Az
elkészült masszánkat sütőpapírral bélelt
sütőformába öntjük (kb.20x23-as tepsibe). A
tetejét szórjuk meg a maradék, negyedekre
tördelt Oreo keksszel!

3. 180 fokos előmelegített sütőben 25-30 perc alatt
készre sütjük. Akkor jó a sütink, ha a közepe még
kissé ragacsos. Sütőből kivéve a formában
hagyjuk kihűlni.


