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Meggyes-csokis brownie
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Allergének:
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Hozzavaldk
brownie

- 250 g étcsokoladé
- 180 g vaj

- 150 g cukor

- 3 db tojas

- 1 tk. vanilia kivonat
- 100 g liszt

- 1 tk. s(t6épor

- 1 csipet sé

- 400 g meggy
csokoladé glazur

- 100 g étcsokoladé

- 100 ml habtejszin (30% zsir)
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. Melegitsik el6 a sutét 180 fokra. Béleljink ki
sutdpapirral egy 23x33 vagy 24x25 centis tepsit.
A vajat és az 0sszetort étcsokit tegylk vizg6z folé,
olvasszuk meg folyamatos kevergetés mellett,
majd hagyjuk kihdlni.

. A tojasokat a cukorral és a vanilia kivonattal

keverjik habosra, majd adjuk hozza a kihdlt
csokoladét, végll szitaljuk hozza a sutdporral
elkevert lisztet és alaposan keverjik 6ssze.

. A tésztat ontsik a sttépapirral bélelt tepsibe,

majd susslk 25-30 percig. Vigyazzunk ne sissuk
tal! Varjuk meg mig teljesen kih(l, és szérjuk meg
a meggyel. (A magozott meggy lehet friss, befétt,
vagy fagyasztott is.)

. Készitsiik el a tetejére a csokoladé glazurt: a

tejszint forraljuk fel adjuk hozza a csokoladét és
keverjik szép simara, mig fényes nem lesz.
Hagyjuk kih(lIni, majd csorgassuk a meggy
tetejére. Tegylk hitébe legalabb fél érara.




