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Hozzavaldk
piskéta

- 12 db tojas

- 220 g cukor

- 220 g finomliszt
-5 g stépor

- 80 g daralt dio

- 50 g vagdalt di6
-5 g 6rolt fahéj
toltelék

- 170 g daralt dio

- 30 g vagdalt dié

- 140 ml tej

- 50 g vanilias cukor
- 110 g cukor

- 1 db citrom reszelt héja
- 3 g 6rolt fahéj
krém

- 1 csomag vanilias pudingpor
- 300 g cukor

- 300 ml tej

-3 clrum

- 300 g vaj
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. 12 db tojasbdl két lap piskétat sitiink: Tojasokat

kilonvalasztjuk, a fehérjét a cukorral habba verjuk
ugy, hogy mikor mar habszer(l hozza pergetjik a
cukrot és a sargajat is hozzaadjuk. Tovabb
habositjuk, majd fakanallal bekavarjuk évatosan a
lisztet amibe a sltéport, 6rolt fahéjat és a daralt
didt elkevertik. Ezt a mlveletet lassan
kiméletesen végezziik nehogy 6sszeessen!

. Két piskotalapot készitlink. Amelyiket a

siteménylink tetejének szanunk, azt megszorjuk
az apréra vagott didval. Stt6papirral kibélelt
lemezen, 180 C°-ra elémelegitett siitében sutjik.

. A toltelék készitéséhez a dardlt didt és az apréra

vagdalt diét, serpenydben enyhén megporkaljik.
A tejet, vanilia cukrot, cukrot feltesszik
melegiteni. Mikor f6, leforrazzuk vele a vagdalt és
a daralt di6 keverékét, belekeverjik a citromhéjat
és az 6rolt fahéjat. Tegylk félre kihdlni!

. Ezt kdvetben készitlink egy krémet: 1 dl tejben

feloldjuk a vanilias pudingport, 2 dl tejet
feltesziink melegedni a cukorral. Mikor forr,
beledntjik a feloldott vanilias pudingport és
beforraljuk. Kih(tjik, majd habveré géppel
attorjik és a vajjal kihabositjuk.

. A kihtlt pudingot és dios tolteléket a rummal

elkeverjik. A két piskétalapot megtoltjik vele,
majd pihentetés utan szeleteljik, izlés szerint
porcukorral hintjuk.




