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Piskétatalléros turdtorta

1 120
Nehézség Perc

Hozzavaldk

tarokrém

- 2 csomag piskotatallér
- 500 g R6gods Turd

- 300 ml habtejszin

- 40 g cukor

- 8 g vanilias cukor

-3 db tojas M

- 40 g vanilias pudingpor
glazar

- 100 g étcsokoladé

- 100 ml habtejszin

- piskdtatallér

torta

i\ Google Play

. 20 cm atmérojl tortaforma aljdba helyezziik a
piskotatallérokat, Ugy hogy a csokoladés része
legyen felll.

. Elkészitjuk a turdkrémet. A tdrét krumplinyoméval

atnyomkodjuk, majd hozzaadjuk a kétféle cukrot a
pudingot és a tejszint. Robotgép segitségével
0sszedolgozzuk, majd hozzdadjuk a tojasokat is,
amit szintén elkeverink.

. A krémet dvatosan raontjik a piskodtatallérra,

majd 180 fokos el6melegitett stitében 45 percig
sutjuk.

. Mig sul a tortank, elkészitjik a glazurt. A

csokoladét daraboljuk fel, ontsiik hozza a tejszint,
majd mikrohulldmu stutében melegitsik fel (ez kb
2 perc, de 30 masodpercenként keverjik meg!) és
addig keverjik mig szép fényes, egynemd
csokoladékrémet nem kapunk!

. Ha a torta megsiilt, a glazurt 6ntsik a tetejére,

oszlassuk el egyenletesen, majd ha kihdlt tegytk
hitébe legalabb 1 6rara! Izlés szerint diszitsik a
maradék piskotatallérral.




