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Szilvas - 0szibarackos cobbler

1 60 4
Nehézség Perc adag
Allergének:

Hozzavaldk

- 250 g liszt
- 100 g vaj
- 50 g cukor
- 1.5 dI habtejszin 1. A gyumolcsoket alaposan mossuk meg! A
-1 db tojas ba.ragkot hémozzuk' meg ,és. szeleteljik fel, a
-1 csipet s6 szilvat magozz"uk"kl, es vagjuk darab9kra. A
L feldarabolt gyumolcsoket forgassuk 0ssze a
- 0.5 csomag sutopor cukrokkal, az étkezési keményit6vel és a fahéjjal,
- 750 g Oszibarack majd egyengessuk el egy kivajazott pite
- 250 g szilva formaban.
- 70 g cukor 2. A tésztahoz a lisztet keverjik el a sttéporral, a
- 1 csomag vanilia cukor soval és a cukorral, majd ezt az egészet
- 1 ek. étkezési keményité morzsoljuk el a vajjal.
- 1 kk. fahé; 3. Egy masik talban keverjik el a tojast a tejszinnel,

és adjuk a vajas liszthez. Fakanallal dolgozzuk
0ssze, majd evbkanallal halmozzunk beldle
adagokat a gylimolcs tetejére.

4. Tegylk a 180 fokos sltébe 35-40 percre, amig
aranyszinlire nem sll a tészta. Talalas elétt
szérjuk meg porcukorral!
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