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Flgés - mandulas galette

1 60 1
Nehézség Perc tepsi
Allergének:

Hozzavalok

- 20 dkg liszt

- 10 dkg vaj

- 2 ek. porcukor
- 2 ek. hideg viz
- 1 ek. tejfol

- 1 csipet sé

- 6 db flge

- 1 marék szeletelt mandula
- 1 db tojas

- barna cukor

E‘,o Google Play

. Az atszitalt lisztet, a porcukorral, a séval alaposan
elkeverjuk és a vajjal 6sszemorzsoljuk, majd hozza
adjuk a vizet és a tejfolt és gyors mozdulattal
0sszegyurjuk. 30 percre tegyuk hiitébe! Hagyjuk,
hogy a vaj a tésztaban kicsit megdermedjen, igy
kdnnyebb lesz majd nydjtani.

. Egy tepsibe tegylnk sitépapirt, a pihentetés utan

nyujtsuk ki a tésztat kor formara, majd helyezzlk
ra a tepsire. A tésztara szorjuk ra rétegesen a
felszeletelt fligét Ugy, hogy a szélétdl 4-5 cm
hagyjunk el! Szérjuk ra a szeletelt mandulat is!

. Végll hajtsuk be a tészta oldalat, kenjiik meg a

felvert tojassal hintsik meg egy kis barna
cukorral, majd tegylk 180 fokos, elémelegitett
sutébe 20-25 percre.




