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sitemény alaphoz

- 25 dkg zabkeksz morzsa
- 10 dkg Tejcsokoladé

- 10 dkg vaj

- 7 ek. kdkusztej

krémhez

- 4 dI fém dobozos kdkuszkrém
- 10 dkg kdkuszreszelék

- 10 dkg cukor

- 3 ek. buzadara

tetejére

- 5 dkg étcsokoladé

- 3 ek. kdkusztej

www.telekonyha.hu
info@telekonyha.hu

. A vajat és a csokoladét kulén-kilon olvaszd fel, és
mindkett6t keverd a kekszmorzsahoz. Ha a
massza nagyon szaraz, kevés kdkusztejet adj
hozza. Nyomkodd a piteformaba , és 1 érara tedd
hitébe.

. A kOkuszkrémet ontsd ldbosba, és kezdd

melegiteni. Kdzben mehet hozza a cukor, a
kdkuszreszelék és a dara. Kis langon addig fézd,
amig be nem slr(isédik annyira, hogy kevergetés
kdzben mar latszik az edény alja.

. Az elkészllt krémet még melegen kend a kekszes

alapra, és tovabbi 1-2 6rara tedd vissza a hitdbe.

. A étcsokit olvaszd fel, a kdkusztejjel higitsd, és
csurgasd a pite tetejére. Még egy picit tedd vissza
a hltébe, amig a csokoladé meg nem dermed, és
mar szeletelheted is.




