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Allergének:

Hozzavaldk

- 500 g finomliszt

-59s0

- 75 g vaj

- 75 g cukor

-235 g tej

- 3 db tojassargaja

- 30 g éleszt6

- 500 g szilvalekvar (hazi)
- 1 db tojas a kenéshez
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. A tejet, élesztot, tojassargajat és a cukrot
elkeverjik. Lisztet, s6t, vajat elmorzsoljuk. A
kett6t 6sszekeverjlk és tésztava gyuarjuk. J6l
0sszedolgozzuk, langyos helyen letakarva
kelesztjuk.

. A megkelt tésztat téglalap alakdra nyujtjuk, egy

kés fonakjaval bekarcoljuk, kis négyzetekre
osztva. A karcolas mentén megkenjik a felvert
tojassal (ettdl kdnnyebb majd "6sszeragasztani" a
toltés utan). Kiadagoljuk tolteléket, a karcolas
mentén felvagjuk és egyenként buktanak

csavarjuk.

. A csavaras végét alahajtva, stitépapiros

sitélemezre téve megkenjlk tojassal. Langyos
helyen utdkelesztjik.

. Elémelegitett stitében, 190°C-on aranybarnara

sutjuk.

. Kihtilés utan megszérhatjuk vanilias porcukorral.




