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Afonyés csokol4détorta ﬁ
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Nehézség Perc torta S

Allergének:

\)

Hozzavaldk

- 6 db tojas
- 140 g porcukor
- 140 g vaj
- 140 g étcsokoladé
- 140 g daralt di6 1. Habosra keverjik a tojassargajat a porcukorral és
-vaj a vajjal, hozzaadjuk az olvasztott étcsokoladét is
i (A csoki ne legyen forrd!). Ezt is jol elkeverjlk,
- liszt , majd kivesziink ebbdl a masszabdl egy csészényit.
- afonyalekvar Ez lesz a krém.

2. Ovatosan belekeverjiik a dardlt diét, a keményre
felvert tojashabot, és vajjal kikent, liszttel
megszért tortaformaban, bemelegitett stitében
megstjik. Mikor elkészilt kiboritjuk, ha kihdilt,
kettévagjuk.

3. Az egyik lapot megkenjik egy vékony réteg
afonyalekvarral, és a félretett krém felével,
raboritjuk a masik lapot, a tetejére rakenjik a
maradék krémet.

T. Tetejét diszithetjik tejszinhabbal, piritott
mandulaszérassal is.
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