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Satés nélkuli gyimolcsos
sajttorta

1
Nehézség

Allergének:

Hozzavaldk

Kekszes alaphoz:

- 50 dkg kekszmorzsa
- 3 ek. kakaopor

- 25 dkg margarin

- 20 dkg cukor

- 2 dl tej

-1 ek. rum

Krémhez:

- 30 dkg mascarpone
- 2 dl gyumolcsjoghurt
- 10 dkg tejfol

- 10 dkg porcukor

- 4 dl habtejszin

- 20 g zselatin
Tetejére:

- 15 dkg sz616

b’ Google Play

. A kekszes alaphoz a daralt kekszet a kakadporral
Osszekeverjik. Egy edénybe a margarint a
cukorral és a tejjel 6sszemelegitjik annyira, hogy
a margarin és a cukor elolvadjon.

. Levessziik a tlzrdl, hozzdadjuk a kakadporos

kekszet és a rumaromat. Kapcsos tortaformaba
tesszlik a masszat, szépen elegyengetjik, és
félretesszik hdlni.

. A krémhez kikeverjik a mascarponét, joghurtot,

tejfolt a porcukorral, és beleforgatjuk a keményre
felvert habtejszint. A zselatint kis langon
kevergetve feloldjuk, 3-4 ev6kanal krémmel
elvegyitjik, majd a tobbi krémhez adjuk, és
raontjik a kekszes alapra. Par érara hitébe
tesszlk.

. Diszitésként a sz6l6szemeket megmossuk,

hosszaban kettévagjuk, és virag alakokat
készitlink vele a torta tetejére.

. Séf tipp: Barmilyen szezonalis gyimolccsel

diszithetjuk!




