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Omlos almas pite

1 90 1
Nehézség Perc tepsi
Allergének:
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Hozzavaldk

tészta

- 500 g liszt

- 1 csomag sitépor
-1 ek. zsir

- 250 g sitémargarin

1. Az almat kevés vajon megparoljuk, meglocsoljuk a
kifacsart citrom levével. Edesitjiik cukorral,

- 100 g porcukor fahéjjal izlés szerint fliszerezziik.
- 4 db tojassargaja o . o e £
J, . gal 2. 4 tojasbol habot verunk, a kihdlt alma toltelékhez
- 2 ek. tejfol keverjik.
toltelék
- 2 kg reszelt alma 3. A'Iisz.tet a margarinnal ?ss;emorzspljuk, majd a
-1 db citrom tobbi hozzavaldval egyutt 6sszegyurjuk. Az igy
» kapott tésztat kettévalasztjuk és két lapot
- Orolt fahéj .y . .
4. Az els0 tésztalapra zsemlemorzsat szorunk, a
- 4 cukor

. megparolt kész tolteléket ratesszik, majd

- Vva befedjik a masik tésztalappal. Megszurkaljuk
villdval, hogy a g6z tudjon eltavozni siités kdzben,
majd megkenjik egy felvert tojassal.

5. Elémelegitett sutében, 180°C fokon addig sutéom
mig szép szine nem lesz.




