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Szilvas gombdc
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Hozzavaldk

- 1 kg burgonya

- 350 g liszt
- 1 db tojas
- s6
- 6rolt fahéj 1. A burgonyat héjastdl sés vizben megfézziik. Ha
- cukor kih(lt, megtisztitjuk, burgonyatérén attorjuk.
100 . Adunk hozza csipet sét, egy tojast és annyi lisztet,
) g vaj amennyit a burgonya felvesz. Vigyazzunk, ne
- 250 g zsemlemorzsa legyen tul kemény a tésztank!
- porcukor e .
pored , 2. Kb. 1 cm vastagsagura kinyujtjuk, majd 10x10 cm-
- 1 kg szilva

re vagjuk a tésztat. Kozepébe szilvat teszlink, amit
megszorunk fahéjas cukorral, széleit
osszecsippentjik, majd kezlinkkel gombdc
formara igazitjuk. (Ha kisebb szilvaink vannak,
mehet bele egész szem, ha nagyok, akkor félbe
vagjuk.)

3. Felteszlink egy labasban vizet forrni, kdzben
elkészitjlik a piritott zsemlemorzsat. A vajat
serpeny6ben megmeleqitjik, hozzaadjuk a
zsemlemorzsat. Addig kavargatjuk, mig szép
aranybarnara nem pirul.

4. A mar forrdsban Iévé vizbe 6-8 gombdcot tesziink.
Ha feljon a viz tetejére, még tovabbi 3-4 percig
f6zzuk. Szlr6kanal segitségével kivesszik a vizbol
a megfétt gombocokat és megforgatjuk az
eldzéleg elkészitett piritott zsemlemorzsaban.

5. Talalaskor meghintjik porcukorral és jéizlien
belakmarozunk beldle.
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