www.telekonyha.hu == s+ g
mEEm info@telekonyha.hu 1=Bevasaridlisto

Pizza Margherita

1 20 1
Nehézség Perc adag
Allergének:

Hozzavaldk

- 3 ek. flszeres paradicsomszdsz
- 8 db bazsalikomlevél

- 1 tk. extra sz(z olivaolaj

- 80 g bivalymozzarella

- 200 g friss pizzatészta 1. Pizzat siitni gyorsan lehet, de a tokéletes
paradicsomsz0sz és pizzatészta el6készitése
elengedhetetlen a tokéletes végeredményhez,
ami azért valljuk be, jéval lassabb folyamat. Ehhez
a recepthez a "Napolyi paradicsomszoszt", és a
"LassU kelesztésl pizzatésztat" hasznaltuk.
Természetesen gyorsithatjuk az elkészitést ha az
Uzletekben kaphatd passzirozott paradicsomot
hasonldképp fliszerezziik és lassu langon rovid
ideig 6sszef6zzik.

2. Miutan el6készitettiik a sziikséges alapanyagokat,
melegitsik eld a sttt 250 fokra. Aztan osszuk el
a paradicsomszdszt a kinyujtott tésztan, vagjuk
izlés szerint szeletekre vagy darabokra a
mozzarellat, tépkedjik apréra a
bazsalikomleveleket, osszuk el ezeket is a tésztan,
majd locsoljuk meg kevés olivaolajjal a pizzankat.
Sussik ropogésra 12-15 perc alatt.
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https://telekonyha.hu/recept/22/napolyi-paradicsomszosz
https://telekonyha.hu/recept/55/pizza-teszta-lassu-kelesztesu

